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Visite Délégation CHSCT 
Lycées et CREPS 

 

  

EPLE : LYCEE POLYVALENT CAMILLE DESMOULINS 

ADRESSE : 47 RUE DE LA REPUBLIQUE 59360 LE CATEAU-CAMBRESIS 

CHEF(FE) D'ETABLISSEMENT : François MASSE 

ADJOINT (E) GESTIONNAIRE : Philippe GOSLIN 

Assistant de Prévention : Franck DANIEL, Agent technique 
Date de la visite : Vendredi 26 aout 2022  à 9h30 
 
Participants :  

REPRESENTANTS DE L’ADMINISTRATION 

D2SGR 
Direction de la Sécurité, de la sureté et 

de la gestion des risques 
Jean-Marie SCHALKENS, Conseiller de prévention 

DPE  
Direction des Politiques Educatives 

Excusée 

DFE 
Direction du Fonctionnement des 

Etablissements 

Anne-Natacha LEROY-PIETRZAK,  
Responsable du service  
mission des agents techniques territoriaux 

MIPL  
Mission Information et proximité avec 

les lycées 

Bertrand VASSEUR 
Responsable de projet - MIPL - Service ingénierie 
expertise et coordination de la sécurité 

DEPL  
Direction Equipement et Patrimoine 

Lycées 

Jean-Bernard CARLIER, Chargé d'opération -                
Département construction et gestion patrimoniale -                                        
Antenne territoriale 3 Arras 

Médecin de prévention Excusé 

Murielle LELONG, référente RH 
DRH 

Excusée 

Service dialogue social et gestion des 
temps - DRH 

Stéphanie STEVENS, Gestionnaire 

 

 

REPRESENTANT DU PERSONNEL 

CGT 
Sylvain GRIMAUX, Secrétaire du CHSCT Lycées et 
CREPS 

CGT Francis PESANT, Membre titulaire, 
du CHSCT Lycée et Creps 

CFDT 
Marie-France DENIS,  
Valérie GUILVERT, membres titulaires du CHSCT lycée 
 

FA 
Fabrice JURASIK 
Membre suppléant 
du CHSCT Lycée et Creps 

FO Excusé 
 



Page 2 / 10 

 
DESCRIPTION GENERALE DU SITE 

Présentation de la configuration de l’établissement   
 

 
 
Effectifs 
Effectif élèves : 546  
Demi-pension :      rationnaires. 
Effectif des agents des lycées :  
 

• Service Restauration : 2 
• Apprentis : 2   
• Service général : 9  
•  Accueil : 2 
• Service maintenance : 2 
• Manager équipe : 1 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Page 3 / 10 

Respect des obligations réglementaires en matière de prévention 

Documents obligatoires à présenter 

 
 

OUI/NON Commentaires de l’ACFI 

DOCUMENT UNIQUE DE L'EVALUATION DES 
RISQUES PROFESSIONNELS 
(Document actualisé date :…………………………..) 

Oui  

REGISTRE de SANTE et de SECURITE au 
TRAVAIL (Et emplacement du RSST dans 
l’établissement) 

Oui 
Disponible à 

l’accueil 
 

REGISTRE des DANGERS GRAVES et IMMINENT 
Oui 

Disponible à 
l’accueil 

 

DOSSIER TECHNIQUE AMIANTE (DTA)  
Oui , disponible 

sur E.lycée. mise 
à jour ok 

 

REGISTRE des ALERTES SANTE PUBLIQUE et 
ENVIRONNEMENT (RASPE) 

Non  

VIDEOPROTECTION 

oui 

 

• Présence de caméras de vidéo protection 
sur le site 

 

• Présentation du dispositif en Conseil 
d’Administration  

 

 
EQUIPEMENTS DE 1ers SECOURS 

 
OUI/NON Commentaires Commentaires de l’ACFI 

TROUSSES DE 1ER 
SECOURS (Nombre, 
lieux) 

Oui 

Trousses disponibles : 
• Cuisine 
• Atelier 
• Accueil 

 

AFFICHAGE DES 
NUMEROS D'URGENCE 

 Oui  

LUTTE CONTRE 
L’INCENDIE 

• Moyens de lutte 
contre l’incendie, 
Extincteurs  

• Exercice 
d’évacuation 
incendie réalisé, 
test concluant. 

• Maniement 
extincteurs 

Oui 

Dernier exercice effectué 
en présence des 
pompiers. 
 
Commission de sécurité a 
donné un avis favorable. 
Prochaine commission de 
sécurité : 27 septembre 
2022 

 

Plan particulier de mise 
en sécurité (PPMS) 

Oui    

 
 

FORMATIONS REGLEMENTAIRES 
 

OUI/NON Commentaires 
Commentaires de 

l’ACFI 
CACES    

HABILITATIONS ELECTRIQUES    
1ers SECOURS : SST OU PSC1    

Autres :    
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SUIVI DES VERIFICATIONS PERIODIQUES REGLEMENTAIRES 
 

OUI/NON Date 
Commentaires de la 

délégation 
Commentaires de 

l’ACFI 

INSTALLATIONS 
ELECTRIQUES 

Oui 24/11/21   

INCENDIE (extincteurs, 
plans, BAES) 

Oui 31/05/22   

PORTES ET PORTAILS Oui 07/06/22   

APPAREILS ET 
ACCESSOIRES DE 
LEVAGE 

NC    

APPAREILS DE 
MANUTENTION 

NC    

APPAREILS A 
PRESSION 

Non  
Prévoir la vérification 
rapidement. 

 

MACHINES ET 
OUTILLAGE 

NC    

ASCENCEURS ET 
MONTE-CHARGES 

Oui 18/05/22   

ECHELLES ET 
ECHAFFAUDAGES 

NC    

AERATION, 
VENTILATION, 
CHAUFFAGE DES 
LOCAUX DE TRAVAIL 

Oui 01/07/22   

ECLAIRAGE DES 
LOCAUX ET  DES 
POSTES DE TRAVAIL 

Non    

EQUIPEMENTS DE 
PROTECTION 
INDIVIDUELLE 

Oui 

Effectué par 
le 
responsable 
d’équipe 

Sont concernés: 
Gants électriciens ; 
masques et filtres 
respiratoires ; 
équipements antichute   
(Ensemble 
mousquetons, longes, 
harnais, ancrages..) ; 
protections auditives. 

 

AUTRE :     
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Locaux des agents d’entretien et de maintenance 

 : Conforme à la réglementation  : Conforme partiellement à la réglementation  : Non conforme à la réglementation 

 

LIEUX DESCRIPTION PROPOSITIONS DE LA 
DELEGATION 

Commentaires de l’ACFI 

Loge 

 
                             

Ranger le local 
Déplacer écran 
Modifier Châssis 
sécurisation 
Revoir activité de l’agent 
sur la repro. 
Déplacer photocopieur. 

 

Salle de 
détente des 
agents  

                            

Fixer extincteur 

 

Bureau de 
l’encadrement 

 
                             

Faire rangement 

 

Vestiaires 

 
                              

Concernant le vestiaire 
Femmes :  
L’endroit choisi par 
l’établissement ne va pas 
à l’encontre de la 
réglementation. La surface 
est convenable et 
l’équipement répond à la 
réglementation en vigueur. 

 

Douches et 
sanitaires 

 
                             

Aucune douche femme 
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Locaux de stockage logistique et d’entretien 

LIEUX DESCRIPTION 
PROPOSITIONS DE LA 

DELEGATION 
Commentaires de l’ACFI 

Magasin des 
produits 
d’entretien  

                        

Le local n’existe pas 
Les fiches FDS doivent 
être accessibles 
Formé les agents à 
l’utilisation des produits 
Modifier l’éclairage. 
Fixer étagères 
Remettre en état  BS 

 

Magasin 
pédagogique 

 
                        

NC  

Atelier 

 
                        

Vérification machine 
Contrôler compresseur 

 

Magasin 
atelier 

 
                        

NC  

Locaux de 
ménage 

 
                        

Modifier point d’eau pour 
le local du 1er étage 
bâtiment E 

 

Lingerie 

 
                        

Local commun avec le 
magasin produits 
entretien. 
Modifier machine à 
repasser. 
Modifier implantation du 
local. 

 

Local matériel 
d’entretien des 
espaces verts  

                        

Eliminer les produits 
phytosanitaires. 
Eliminer hydrocarbure 

 

Présence de 
produits 
phytosanitaires  

                        

Elimination des produits 

 

Usage des 
produits 
phytosanitaires  

                        

 

Engagement 
du lycée dans 
une démarche 
de gestion 
différenciée 
des espaces 
verts 
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Locaux de Restauration 
 

LIEUX DESCRIPTION PROPOSITIONS DE LA 
DELEGATION 

Commentaires de l’ACFI 

Zone de 
réception 

 
                        

Les membres du CHSCT 
tiennent à être informé sur 
développement du projet. 
Eviter palette dans le 
passage 

 

Bureau du 
magasinier 

 
                        

 

 

Bureau du 
Chef 

 
                        

 

 

Zone de 
préparation 

 
                        

 

 

Magasin des 
produits 
d’entretien  

                        

 

 

Magasin 
général 
(produits secs 
restauration)  

                        

Remettre câble électrique 
dans boitier. 
Modifier éclairage 

 

Locaux de 
ménage 

 
                        

 

 

Vestiaires/ 
Toilettes/ 
Douches  

                        

 

 

Plonge 

 
                        

 

 

Salle de 
Restauration 

 
                        

 

 

Circulation / 
Porte entre la 
préparation 
chaude et 
magasin  
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RECAPITULATIF 
 

PROPOSITION VALIDATION 
RESPONSABLE de 
la mise en œuvre 

Commentaires de 
l’ACFI 
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COMMENTAIRES 
 
 
 
 

Un projet restauration validé par l’établissement est prévue. Délib novembre 2022 
Début travaux : mars 2025 
Réception Mars 2027 
Les membres du CHSCT tiennent à être informés sur l’avancée du projet. 
 
Entretien des Locaux GRETA effectué par les agents régionaux. Interdit par le RI  
 
Mise à jour de la boite de premiers secours. Enlevé médicaments 
 
Les membres du CHSCT tiennent à souligner la bonne tenue de l’établissement. 
 
 


